
 
 

Réussir fêtes
vos

Jusqu’au 24 décembre
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Blinis x20 ou minis blinis 
aneth x24 LABEYRIE
dès 168 g  - Le kilo : dès 1750F

350F
2695F

2395F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
300F

Saumon fumé sauvage LABEYRIE
220 g - Le kilo : 12250F
Le kilo : 10886F
(cagnotte déduite)



Surgelés

Rillettes St Jacques aux cèpes  
ou bar à la truffe CRUSTARMOR
90 g - Le kilo : 5500F

495F

Terrine de saumon 
crème ou Saint-Jacques 
GUYADER
200 g - Le kilo : 5750F

1150F

Assaisonement ail et persil 
FRANÇAISE DE GASTRONOMIE
250 g - Le kilo : 5800F

1450F

Escargots de Bourgogne x 36 
FRANÇAISE DE GASTRONOMIE
330 g - Le kilo : 11197F

3695F

Olives vertes farcies amande ou poivron 
TROPIC APÉRO
120 g - Le kilo : 2125F pour 2 achetés
Panachage possible

340F 170F
1 ACHETÉ

LE LE 22èè  À À MOITIÉ PRIXMOITIÉ PRIX

Œufs de lompe noirs ou rouges YORK
80 g - Le kilo : 5578F pour 2 achetés
Panachage possible

595F 298F
1 ACHETÉ

LE LE 22èè  À À MOITIÉ PRIXMOITIÉ PRIX

Apéro fromager, petits fours, 
petits feuilletés région ou 
feuilletés BLINI
dès 320 g
Le kilo : dès 3289F
Le kilo : dès 2464F
(cagnotte déduite)

1595F

1195F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
400F

Mini feuilletés aux escargots x16 
FRANÇAISE DE GASTRONOMIE
170 g - Le kilo : 6765F

1150F

Cake épinard saumon CASIMIR
400 g - Le kilo : 1488F

595F

*Remise créditée sur la cagnotte, réservée aux membres Mon Club, non cumulable avec d’autres promotions en cours, non échangeable et non remboursable.

Apéritif de fêtes

Houmous, 
tzatziki 
ou ktipiti
200 g 
Le kilo : 2875F

575 F
cagnotté !*

Beurre de crabe, langoustine ou saumon 
CRUSTARMOR
90 g - Le kilo : 3125F pour 2 achetés
Panachage possible

375F 188F
1 ACHETÉ

LE LE 22èè  À À MOITIÉ PRIXMOITIÉ PRIX

Pain canapé LA VIE SAINE
400 g - Le kilo : 741F pour 2 achetés

395F 198F
1 ACHETÉ

LE LE 22èè  À À MOITIÉ PRIXMOITIÉ PRIX



Produits d’exception

Surgelés

Morceaux de truffes
noires d’hiver

12.5 g - Le kilo : 175600F

2195F

Brisures de truffes
12.5 g - Le kilo : 87600F

1095F

Pelures de truffes noires d’hiver
12.5 g - Le kilo : 151600F

1895F

Macarons apéritifs foie gras x12 
LABEYRIE
126 g - Le kilo : 9921F

1250F

Caviar d’Europe
20 g - Le kilo : 287500F
photo non contractuelle

5750F

Caviar d’Aquitaine
10 g - Le kilo : 389500F

photo non contractuelle

3895F

Creamy dip saumon fumé 
citron gingembre LABEYRIE
140 g - Le kilo : 7107F

995F

es 

50F Œufs de saumon LABEYRIE
80 g - Le kilo : 24938F

1995F

Œufs de truite LABEYRIE
80 g - Le kilo : 12438F

995F

Tarama de cabillaud ou de saumon LABEYRIE
85 g - Le kilo : 3088F pour 2 achetés
Panachage possible

350F 175F
1 ACHETÉ

LE LE 22èè  À À MOITIÉ PRIXMOITIÉ PRIX

Magret de canard 
fumé hêtre ou séché 
poivre LABEYRIE
90 g - Le kilo : 13889F
Le kilo : 10556F
(cagnotte déduite)

1250F

950F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
300F
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Coffret de 3 confits figues, 
oignons et Sauternes LABEYRIE
190 g - Le kilo : 4184F

795F

Pain d’épices aux figues 
noix ou authentique miel  
DELPEYRAT
150 g - Le kilo : 3967F

595F

Foie gras de canard lobe 
entier LABEYRIE
400 g - Le kilo : 22488F

8995F

Foie gras entier de 
canard DELPEYRAT
180 g - Le kilo : 22194F

3995F

Alliance de bloc de foie gras 
éclats de figues, d’abricots 
pistaches LABEYRIE
130 g - Le kilo : 35346F

4595F

Bloc de foie gras 
canard IGP fleur de sel 
ou piment DELPEYRAT
100 g - Le kilo : 15950F
Le kilo : 13700F
(cagnotte déduite)

1595F

1370F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
225F

Pain d’épices spécial 
foie gras poivré ou aux 
figues 12 tranches 
LABEYRIE
150 g - Le kilo : 3967F
Le kilo : 3300F
(cagnotte déduite)

595F

495F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
100F

Petits pains oignons 
caramelisés ou aux 

figues LABEYRIE
100 g - Le kilo : 7950F

Le kilo : 6450F
(cagnotte déduite)

795F

645F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
150F

Bloc de foie gras de canard  
ou d’oie avec lyre LABEYRIE
300 g - Le kilo : 23167F
Le kilo : 20667 F (cagnotte déduite)

6950F

6200F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
750F

Compotée d’oignons 
miel ou figues vinaigre  
de Xéres DELPEYRAT
50 g - Le kilo : 9500F
Le kilo : 7500F
(cagnotte déduite)

475F

375F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
100F

*Remise créditée sur la cagnotte, réservée aux membres Mon Club, non cumulable avec d’autres promotions en cours, non échangeable et non remboursable.

Délices de fêtes



Les petites perles
Mon boulanger

Saumon fumé 6 tranches  
aux épices douces LABEYRIE
180 g - Le kilo : 12500F

2250F

Perles au yuzu, vinaigre échalote, soy, 
vinaigre balsamique ou citron poivre ALGAE
90 g - Le kilo : 8833F

795F

Blinis x 12 VIV
190 g - Le kilo : 2079F

395F

Coeur de saumon filet 
LABEYRIE
150 g - Le kilo : 16333F

2450F

Canapés pour cocktail
Atelier
photo non contractuelle

235F

Trio de saumon fumé 
gourmet LABEYRIE
225 g - Le kilo : 13311F

2995F

Pavé de saumon au poivre 
ou épicé SOVEREIGN
180 g - Le kilo : 8861F

1595F

Perles de citron LABEYRIE
50 g - Le kilo : 9900F

495FGelée de citron LABEYRIE
45 g - Le kilo : 6111F

275F

Blinis x20 ou minis blinis aneth x24 LABEYRIE
dès 168 g  - Le kilo : dès 1750F

350F

Jus de citron jaune ou vert DELPIERRE
200 ml - Le litre : 1031F pour 2 achetés
Panachage possible

275F 138F
1 ACHETÉ

LE LE 22èè  À À MOITIÉ PRIXMOITIÉ PRIX

Saumon fumé raffiné, 
gourmet original, traditionnel 
ou sauvage LABEYRIE
dès 240 g - Le kilo : dès 11229F
Le kilo : dès 9979F
(cagnotte déduite)

2695F

2395F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
300F

Truite fumée gourmet,  
8 tranches LABEYRIE

220 g - Le kilo : 10227F
Le kilo : 8409F

(cagnotte déduite)

2250F

1850F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
400F
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Cailles farcies au foie gras
4 cailles vidées 4 tranches de lard
30 g de foie gras 12 marrons au naturel
1 c. à café d’huile 1 échalote hachée
sel, poivre

Préchauffez le four à 240 °C.  
Ouvrez les cailles suivant le sens de la longueur et enlevez  
les os le plus possible et notamment l’os du bréchet. Salez et 
poivrez l’intérieur et l’extérieur. Pelez et hachez l’échalote.  
Dans une poêle, faites chauffer l’huile. Ajoutez-y l’échalote 
et faites-la suer pendant 3 min. Dans un saladier, incorporez 
l’ensemble des ingrédients de la farce dont les marrons et 
mélangez le tout. Remplissez les cailles de cette farce et 
enveloppez-les dans le lard et entourez-les de ficelle de cuisine 
pour les maintenir. Serrez bien les pattes. Mettez ensuite les 
cailles dans un plat à rôtir. Enfournez le plat sur une grille  
à mi-hauteur et laissez cuire pendant 15 min.  
Retirez du four et enlevez les ficelles et le lard, avant de les 
dorer pendant 5 min toujours au four, et passez en fonction 
«grill». Retirez les cailles et maintenez-les au chaud.  
Bonne dégustation !

La recette du chef

Votre boucher  

vous propose 

de la charcuterie 

Libre service
Surgelés

Cailles locales x4 ADEVY
180 g - Le kilo : 7750F
Le kilo : 7194F
(cagnotte déduite)

1395F

1295F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
100F

Cuisse de canard MARQUIS
370 g - Le kilo : 1318F pour 2 achetés

650F 325F
1 ACHETÉ

LE LE 22èè  À À MOITIÉ PRIXMOITIÉ PRIX

Poulet fermier  FCV
1.7 kg - Le kilo : 938F
Le kilo : 821F
(cagnotte déduite)

1595F

1395F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
200F

Gigot d’agneau
Import

1590F le kg

Epaule d’agneau maître 
d’hôtel fait maison
Import

2490F le kg

Saucisses au Roquefort - fait maison
Atelier

2195F le kg

Rôti de veau au poivre vert
Rôti de veau Orloff 
Rôti farci aux mangues
Rôti de porc à l’ananas
Rôti de porc aux pruneaux
Atelier

2195F le kg

*Remise créditée sur la cagnotte, réservée aux membres Mon Club, non cumulable avec d’autres promotions en cours, non échangeable et non remboursable.

Un goût de fêtes
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Salaisons Guèze Ardèche
Au cœur de l’Ardèche verte,  

aux portes du parc naturel régional des 
« Monts d’Ardèche »,  

les salaisons Guèze vous offrent  
un savoir-faire familial depuis 1933.

L’excellence  

de la charcuterie  

espagnole

Libre service

VÉRITABLE
CHARCUTERIE
ALSACIENNE

Rôti de porc cuit supérieur 
GUÈZE
Import

2895F le kg

Jambon cuit avec couenne GUÈZE
Import

3250F le kg

Porcelet entier farci GUÈZE
Import

3295F le kg

Jambon jarret avec couenne 
braisé miel GUÈZE
Import

3995F le kg

Boudin blanc crème foie gras, cèpes, 
cognac ou morilles HURST
Import - 600 g - Le kilo : 3750F

2250F

Jambon de Noël ti cuisse nature  
ou pimenté MARION
1 kg - Le kilo : 1895F

1895F
Boudin blanc truffé x 3 
LA FRANÇAISE
300 g - Le kilo : 1983F
Photo non contractuelle

595F

Terrine aux olives ou aux bolets et cèpes
250 g - Le kilo : 6780F

1695F

Rillettes de canard RUEL - Import2895F le kg

Jambon Ibérique 
AOC REVISAN
Import

9995F le kg

Tourte à la volaille et aux morilles HURST
Import - 900 g - le kilo : 3328F

2995F

Pâté en croûte Bressan - Import4150F le kg

g
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Salade de thon mariné CHEZ MINOU
Local

2650F le kg

Carpaccio de thon FISH DELICE
280 g - Le kilo : 2595F - Local
Photo non contractuelle

725F

Crevettes flambées au rhum - Atelier

3695F le kg

Gratin de fruits de mer - Atelier

1595F le kg

Crevettes congelées 21/25 SOPAC
Local

2995F le kg

Tataki de thon blanc FISH DELICE
280 g - Le kilo : 3195F - Local
Photo non contractuelle

895F

Terrine de saumon ciboulette ou truite amandes 
GUYADER - Import

2695F le kg

Millefeuille au saumon et St Jacques - 
Import

5450F le kg

Tazard fumé PESCALUNE
190 g - Le kilo : 4995F - Local

950F

Arrivage le 22/12*

Les huîtres d’exception
Huîtres 5 douzaines ou en vrac
Import - Nouvelle-Zélande
* prix a�chés le 22/12

Le traiteur

La rôtisserie

La poissonnerie

La poissonnerie

*Remise créditée sur la cagnotte, réservée aux membres Mon Club, non cumulable avec d’autres promotions en cours, non échangeable et non remboursable.

Sélection de fêtes
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2 filets de saumon 500 g de pâte feuilletée
1 bouquet d’herbes fraîches  Sel, poivre

Préchauffez le four à 190°C. Étalez la pâte feuilletée en 2 rectangles égaux de dimensions légèrement 
supérieures aux filets de saumon.
Posez 1 filet de saumon salé et poivré sur un des rectangles de pâte et le tartiner avec les herbes hachées. 
Posez le deuxième filet sur les herbes. Recouvrir du deuxième rectangle de pâte et souder les bords.
Confectionner la queue, l’œil et les nageoires avec les chutes de pâtes, les souder autour du poisson  
et dessiner les écailles avec la pointe d’un couteau Pour finir badigeonnez avec un jaune d’œuf mélangé  
à 2 cuillerées à soupe de lait et enfournez 30 mn.

Saumon en croûte

Pommes de terre du 
Périgord FINDUS
600 g - Le kilo : 825F

495F

Mini gratin aux cèpes, 
pommes grenailles au miel 

et au romarin ou pommes dauphine 
aux cèpes ou aux truffes FINDUS

dès 400 g - Le kilo : dès 1390F

695F

Cocktail de champignons 
BORDE
400 g - Le kilo : 1325F

530F

Pavé de saumon
440 g - Le kilo : 5443F

Pavés de saumon 
avec peau

2 x 120 g 
Le kilo : 5396F

Moules cuites décortiquées
500 g - Le kilo : 1300F

4 Coquilles St Jacques  
à la bretonne TIPIAK
360 g - Le kilo : 4153F

1495F
4 Coquilles St Jacques poireaux TIPIAK
4 x 90 g - Le kilo : 2073Fpour 2 achetés

995F 498F
1 ACHETÉ

LE LE 22èè  À À MOITIÉ PRIXMOITIÉ PRIX

Pommes duchesse, dauphine  
ou étoiles FINDUS
dès 540 g - Le kilo : dès 620F pour 2 achetés
Panachage possible

595F 298F
1 ACHETÉ

LE LE 22èè  À À MOITIÉ PRIXMOITIÉ PRIX

2395 F
cagnotté !*

1295 F
cagnotté !*

650 F
cagnotté !*

Sauce beurre citron ou blanc TIPIAK
6 x 50 g - Le kilo : 1238F pour 2 achetés
Panachage possible

495F 248F
1 ACHETÉ

LE LE 22èè  À À MOITIÉ PRIXMOITIÉ PRIX

Pâte brisée ou feuilletée allongée 
pur beurre MARIE
230 g - Le kilo : 1011F pour 2 achetés
Panachage possible

310F 155F
1 ACHETÉ

LE LE 22èè  À À MOITIÉ PRIXMOITIÉ PRIX
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Tomme des Pyrénées piment d’Espelette 
ONETIK
Import

3695F le kg

Bleu crémeux coupe CANTOREL
Import

1795F le kg
Fromager affinois truffé GUILLOTEAU
Import

3995F le kg

Fourme d’Ambert CANTOREL
Import

1995F le kg

Fromage brebis Baskeriu CAPITOUL
Import

3195F le kg

Comté affiné 36 mois JURAFLORE
Import

5695F le kg

Beaufort petite percée 48%MG POCHAT
Import

5995F le kg

Gorgonzola Angelo cuillère 27% BARUFFALDI
Import

6595F le kg

Roquefort Label noir PAPILLON
Import

4850F le kg

*Remise créditée sur la cagnotte, réservée aux membres Mon Club, non cumulable avec d’autres promotions en cours, non échangeable et non remboursable.

Mes fromages de fêtes

3 façons de déguster  
un bon fromage
Un pain coustillant et frais, essentiel pour accompagner  
vos excellents fromages.

Rajoutez une pointe de douceur pour certains fromages,  
comme par exemple du miel sur du chèvre frais, du raisin avec  
le Roquefort, une con�ture de cerises noires avec l’Ossau-Irraty, 
ou une compotée de litchis pour le Munster.

Pourquoi pas également, de la pomme ou de la poire en �nes 
tranches servies avec un camembert, un brie ou un bleu.
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Chabichou chevreoms MONS
150 g - Le kilo :79667F

1195F

Petit Mont d’or AOP MONS
500 g - Le kilo : 5190F

2595F
Petit Reblochon au lait cru MONS
240 g - Le kilo : 5625F

1350F

Ovalie cendrée MONS
250 g - Le kilo : 5580F

1395F

Brie de Normandie truffé MONS
Import

11795F le kg

Brillat Savarin truffé MONS
Import

11995F le kg

Brie de Normandie aux bolets MONS
Import

7995F le kg
Brie de Normandie aux noisettes MONS
Import

7250F le kg

Gorgonzola dolce MONS
Import

3750F le kg
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Mon boulanger

Pain de seigle
Atelier 280 g - le kilo : 804F

225F

La feuille de chèvre  
d’Alvignac

120 g - Le kilo : 10417F

1250F

Picodon AOP Carte Noire CREST
60 g - Le kilo : 14167F

850F

Saint-Félicien tentation
200 g - Le kilo : 5475F

1095F

St-Marcellin bio E.VERCORS
80 g - Le kilo : 8125F

650F

Brochettes de fromage x22
200 g - Le kilo : 8250F

1650F

Bouchettes fromage frais
240 g - Le kilo : 7063F

1695F

Brochettes tapas saumon
80 g - Le kilo : 9000F

720F

Plateau de 4 fromages
185 g - Le kilo : 6757F

1250F

Assortiments de fromages de Savoie
260 g - Le kilo : 14596F

3795F

Plateau de fromages
Photo non contractuelle - Import

2495F

Fromages pour 
l’apéritif

*Remise créditée sur la cagnotte, réservée aux membres Mon Club, non cumulable avec d’autres promotions en cours, non échangeable et non remboursable.

Plaisirs de fêtes



Mini beurres doux ou sel de Guérande x20 
PAYSAN BRETON
20 x 10 g - Le kilo : 1238 F pour 2 achetés
Panachage possible

495F

1312

Saint-Félicien
180 g - Le kilo : 4972F

Saint-Marcelin
2 x 80 g - Le kilo : 5938F

Roquefort cave SOCIÉTÉ
150 g - Le kilo : 4833F

725F

Crème anglaise BRIDÉLICE
50 cl - Le litre : 950 F

475F

Comté fruité ENTREMONT
200 g - Le kilo : 3475F

695F

Crème à fouetter 
UHT ANCHOR
1 l - Le litre : 750F

750F

Crème cuisson ou entière 
UHT 35% ELLE & VIRE
1 l - Le litre : 795F

795F

Crème fraîche épaisse 30% 
LAIT DÉLICE
450 g - Le kilo : 1100F

495F

Crème fraîche aux morilles  
ou à base de foie gras ISIGNY
200 ml - Le litre : 4975F

995F

Beurre motte doux, sel de 
Guérande, tendre doux ou 
demi-sel PRÉSIDENT
250 g - Le kilo : 1980F

495F

895 F
cagnotté !*

950 F
cagnotté !*

Rondelé ail&fines herbes, raisin 
figue noix, noix de Dordogne ou 
chèvre miel PRÉSIDENT
125 g - Le kilo : 3920F
Le kilo : 3360F
(cagnotte déduite)

490F

420F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
70F

Emmental râpé 
PAYSAN BRETON
1 kg - Le kilo : 1395F
Le kilo : 995F
(cagnotte déduite)

1395F

995F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
400F

Buchette de chèvre 
frais à la truffe 
JACQUIN
100 g - Le kilo : 4900F
Le kilo : 3900F
(cagnotte déduite)

490F

390F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
100F

1312



Les fruits secs de Noël

Tartelettes chocolat x2
Atelier - photo non contractuelle

570F

Duo baba fruits chantilly 
x2
Atelier 
photo non contractuelle

500F

Bûche pralinée 6 personnes
Atelier

photo non contractuelle

1595F

Corbeille chemin sucré
155 g - Le kilo : 3546F

2350F

Corbeille chemin nature
740 g - Le kilo : 3777F

2795F
Boîte de saveurs fruitées
470 g - Le kilo : 3936F

1850F

Mélange 3 coques
500 g - Le kilo : 990F

495F

Bûches de Noël chocolat, vanille ou café 
4-6 parts CASIMIR
dès 440 g - Le kilo : dès 3300F

1485F

Abricots moelleux 
MAÎTRE PRUNILLE
250 g - Le kilo : 1980F

495F

Votre pâtissier 
vous propose

*Remise créditée sur la cagnotte, réservée aux membres Mon Club, non cumulable avec d’autres promotions en cours, non échangeable et non remboursable.

Fraîcheur de fêtes
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Les bûches de Noël

Bûches glacées différents 
parfums 8-9 parts SWITI
dès 500 g - Le kilo : dès 1508F

890F

Bûchettes glacées Kit Kat ou 
Crunch x4 NESLTÉ
326 g - Le kilo : 3972F

1290F

Macarons pâtissiers ou mini éclairs x20 TIPIAK
dès 140 g - Le kilo : dès 5475F

1095F

Mignardises gourmandes x16 
TIPIAK
200 g - Le kilo :7250F

1450F

Tarte tatin caramel fleur de sel, citron 
meringué ou fondant au chocolat MARIE
dès 470 g - Le kilo : dès 1658F

995F

Macarons au chocolat ou à la vanille MARIE
140 g - Le kilo : 5330F pour 2 achetés
Panachage possible

995F 498F
1 ACHETÉ

LE LE 22èè  À À MOITIÉ PRIXMOITIÉ PRIX

Le plaisir chocolat, 
framboises-nougatine ou 
aux noix LENÔTRE
dès 405 g - Le kilo : dès 
4134F
Le kilo : dès 3646F
(cagnotte déduite)

1695F

1495F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
200F
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Jusqu’au 24 décembre
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Crottion Chavignol au lait cru 
MONS
50 g  - Le kilo : 17900F

895F
Le plaisir chocolat, 
framboises-nougatine ou 
aux noix LENÔTRE
dès 405 g - Le kilo : dès 4134F
Le kilo : dès 3646F
(cagnotte déduite)

1695F

1495F

PRIX PAYÉ EN CAISSE

PRIX CAGNOTTE DÉDUITE

SUR MA Cagnotte*
200F
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